
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

  

 

 

 



 

Le Menu du Jour  
Entrée, plat, dessert du jour à 31,00 € 

(les dimanches 35,00 € - Grand Prix 50 € Grand Cross 55 €) 
 

La Carte 
 Les Entrées 

 Terrine de foie gras mi cuit à la pomme 16,00 €  

Planche de Serrano, guindillas, foccacia 15,00 € 

Truite gravlax, ketchup de beƩerave, quenelle chèvre frais 15,00 € 

Oeuf poché en meurette aux champignons,pétales de foie gras poêlé 13,00 € 

  

 Les Plats 
Entrecôte à la plancha (250 gr), frites et sauce béarnaise 25,00 € 

 
Demi-magret de la maison Biraben et son gratin de pomme de terre  

et patate douce, sauce au poivre 21,00 € 
 

Souris d’agneau, frites et sauce au thym 20,00 € 

 

Pavé de saumon rôti, risoƩo, vierge aux piquillos 20,00 € 
 

Lasagne de légumes, graƟn de pommes de terre au brebis,  
croqueƩe viteloƩe 14,00 €  

  
Les Desserts 

Crème brûlée 7,00 € 
Fondant chocolat cœur coulant framboise 7,00 € 

Duo de fromages 7,00 € 
Crêpes (2) 6,00 € 

 
 

 Menu enfant 14,00 €  
Steak haché, frites 

Crêpe au sucre ou nutella 



 

Les Boissons  
Les chauds 

Café expresso (7 cl)         1,50 € 
Café crème, Chocolat (15 cl)       2,50 € 
Thé, Infusion (15 cl)         2,00 € 
Café allongé (14 cl)          2,00 € 

Les softs 
Coca, Orangina, Ice tea, Perrier (33 cl)      3,00 € 
Schw. Agrumes (33 cl)        3,00 € 
Eau plate (50 cl)         2,00 € 
Sirop à l’eau          2,00 € 
Jus de fruits Minute maid orange, pomme, oasis tropical ((33 cl)  3,00 € 
Limonade, Diabolo (25 cl)        3,00 € 
Bière La Local (25 cl)        3,00 € 
Galopin (12 cl)         1,50 € 
Pinte (50 cl)          6,00 € 

Les Apéritifs 
Ricard (2 cl)          4,00 €  
Porto, Martini(4 cl)         5,00 € 
Vin rouge, blanc sec, blanc doux ou rosé (12 cl)     4,00 € 
Americano          9,00 €  

Les Digestifs 
Whisky, Gin, Manzana, Patxaran, Get 27  (4 cl)      6,00 € 
Whisky baby (2 cl)           3,00 € 
Armagnac, Calvados, Cognac (4 cl)        7,00 € 
 

Les Vins  
 

Vins blancs moelleux 
AOP Jurançon L’influence         23,00 € 
AOP Jurançon L’Envie de Cinquau       27,00 € 
 

Vins blancs secs 
AOP Jurançon Domaine du Cinquau, Cuvée des sens Jardins et Saveurs  19,00 € 
AOP Jurançon 2024 Domaine Bayard la griƯe d’Ucha     24,00 € 
AOP Bourgogne 2022, Couvent des Jacobins, Louis Jadot   39,00 € 

Vin rosé 
IGP Villa La Vie en Rose 2024        18,00 € 
 

Vins rouges 
AOP Graves 2018 Expression de Château Bourdieu     29,00 € 
AOP St Emilion 2019 Les Tours Larroque      55,00 € 
AOP St Nicolas de Bourgueuil Chézelle      26,00 € 
AOP Béarn 2021 Guilhemas        28,00 € 
AOP Irouléguy 2023 Arretxea        35,00 € 
AOP Madiran 2020, Ode d’Aydie       27,00 € 
AOP Saint Mont 2019 Hauts de Bergelle       26,00 € 
AOP Saint Mont en 37,5 cl      9,00 € 
VDF Laplace Les 2 vaches        25,00 € 
AOP Marcillac Fer de soif 2023       25,00 € 

Champagne et Pétillant 
Senez carte blanche         50,00 € 
Pétillant La Bulle domaine Capdevielle       29,00 € 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Réservations 
 

Jours de courses au 05 64 17 02 42 
 

Autres jours au 05 62 36 09 09 de 9h00 à 17h30 
ou par sms uniquement au 06 08 18 68 62 

 
 
 

Jardins et Saveurs, Traiteur Evènementiel 
ZA Bel Air 64420 NOUSTY 

 contact@jardinsetsaveurs.com  

 www.jardinsetsaveurs.com 


